Lei
5.550/1968

L

associacdo brasileira
de zootecnistas

Brasilia, 15 de junho de 2018.
Oficio ABZ n2: 31/2018

Para: MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO SECRETARIA DE DEFESA
AGROPECUARIA

Assunto: Encaminhamento de contribuicbes para a consulta publica sobre a proposta de
Instrucdo Normativa, que estabelece os critérios e procedimentos para a produgdo,
acondicionamento, conservacdao, transporte, selecdo e recep¢do do leite cru em

estabelecimentos registrados no servigo de inspegao oficial.

A Associacdo Brasileira de Zootecnistas (ABZ), entidade de classe que tem entre seus
objetivos zelar pelos interesses coletivos de seus profissionais e promover a congregacao dos
estudantes e profissionais de Zootecnia, considerando:

a) A Portaria N2 38, DE 19 DE ABRIL DE 2018, que estabelece os Regulamentos Técnicos que fixam a
identidade e as caracteristicas de qualidade que devem apresentar o leite cru refrigerado, o leite
pasteurizado e o leite tipo A.

b) A Portaria N2 39, DE 19 DE ABRIL DE 2018, que estabelece os critérios e procedimentos para a
producdo, acondicionamento, conservagdo, transporte, selegdo e recepcao do leite cru em
estabelecimentos registrados no servigo de inspegao oficial.

Encaminha-se, por oportuno, contribuicdes para o texto da Instrugdo Normativa supracitada
conforme exposto em anexo no formato word e excel para edicdo e em arquivo Unico em cédpia
pdf.

Atenciosamente,

Zootecnista Marinaldo Divino Ribeiro
Presidente da ABZ



ANEXO

Contribui¢des da Associacao Brasileira de Zootecnistas

Identificagao
do artigo,
inciso e alinea

Texto atual da
minuta

Redagao proposta

Justificativa Técnica e Legal

Dados do
contribuinte

Art. 32 e 42 do
CAPITULO 1l do
ANEXO |

Da PORTARIA N¢
39, DE 19 DE
ABRIL DE 2018

Art. 32 A sanidade
do rebanho leiteiro

deve ser
acompanhada

por médico
veterindrio,
conforme
estabelecido em

normas especificas.

Art. 49 As
atribuices do
médico veterindrio
responsavel pela
propriedade rural
incluem:

Art. 32 A sanidade
do rebanho leiteiro

deve ser
acompanhada

por técnico
habilitado,
conforme
estabelecido em

normas especificas.

Art. 49 As
atribuicdes do
técnico habilitado
responsavel pela
propriedade rural
incluem:

Embasamento Legal:

O acompanhamento da sanidade do rebanho leiteiro ndo deve ser
exclusivo do médico veterindrio. Outros profissionais, como o
Zootecnista, adquirem dentro de sua formacdo habilidades para a
realizacdo do manejo sanitario preventivo, o qual é a principal estratégia
de manejo que deve ser adotada em estabelecimentos leiteiros.
Conforme Art. 72 da RESOLUCAO N¢ 4, DE 2 DE FEVEREIRO DE 2006, os
conteudos curriculares do curso de graduagao em Zootecnia deverdo
contemplar, em seus projetos pedagdgicos e em sua organizagdo
curricular o campo do saber Higiene e Profilaxia Animal, que inclui os
conhecimentos relativos a microbiologia, farmacologia, imunologia,
semiologia e parasitologia dos animais necessdrios as medidas técnicas
de prevencdo de doencas e dos transtornos fisiolégicos em todos os seus
aspectos, bem como, a higiene dos animais, das instalacGes e dos
equipamentos. Fica claro que o manejo sanitario de rotina da fazenda é
totalmente realizavel pelo profissional formado em Zootecnia, o qual em
situacBes pontuais e ndo rotineiras devera acionar o Médico Veterinario
para executar atividades privativas de sua formacgao.

Associacdo Brasileira
de Zootecnistas

SEPS 709/909, Bloco
D-sala113
Brasilia/DF

CEP 70390-089

abz@abz.org.br

malldorr@gmail.com
(Presidente)

(62) 3521-1305 ou
(62) 9.9914-7717

Inciso X do

Arft.14 do
capitulo Il do
anexo I da

PORTARIA N2 38,
DE 19 DE ABRIL
DE 2018

X - estabilidade ao
teste de
Alcool/Alizarol 74 %
v/v (setenta e
quatro por cento
volume/volume):
estavel; e

X - estabilidade ao
teste de
Alcool/Alizarol 72 %
v/v (setenta e

dois por cento
volume/volume):
estavel; e

Embasamento técnico

Varios resultados de pesquisas nacionais e internacionais tém
evidenciado que o teste do alizarol tem alta capacidade de gerar falsos
positivos, ou seja, o que tem acarretado grandes prejuizos para os
produtores brasileiros.

O Teste do Alizarol (alcool alizarol) é utilizado pela industria de laticinios
como parametro de acidez do leite considerando que a acidez do leite
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Inciso Il do Art.
18 do CAPITULO
V do ANEXO |
Da PORTARIA N2
39, DE 19 DE
ABRIL DE 2018

Inciso lll - selecdo
pelo teste de
Alcool/Alizarol, em
cada latdo, com
concentragao
minima de 74% v/v
(setenta e quatro
por cento
volume/volume),
ndo podendo ser
adicionado ao
tanque leite com
resultado positivo;
e

Inciso lll - selecado
pelo teste de
Alcool/Alizarol, em
cada latdo, com
concentragao
minima de 72% v/v
(setenta e quatro
por cento
volume/volume), e
teste de fervura
ndo podendo ser
adicionado ao
tanque leite com
resultado positivo;
e

Incisos Ill e IV do
Art 22 do
CAPITULO VI do
ANEXO |

Da PORTARIA N@
39, DE 19 DE
ABRIL DE 2018

Il - realizar a
selecdo da matéria-
prima mediante
teste de
Alcool/Alizarol e
medicdo da
temperatura,
registrando os
resultados e o
horario;

IV - rejeitar o leite
gue nao atender a
exigéncia quanto ao
teste

de Alcool/Alizarol

Il - realizar a
selecdo da matéria-
prima mediante
testes de
Alcool/Alizarol e
fervura e medigao
da temperatura,
registrando os
resultados e o
horario;

IV - rejeitar o leite
gue nao atender a
exigéncia quanto
aos testes

de Alcool/Alizarol e

provoca perda de estabilidade e floculagdo do produto durante o
tratamento térmico no processamento (BARROS, 2001). Entretanto, a
utilizacdo deste teste, desde de longa data, tem gerado controvérsias,
tanto no meio cientifico como no meio pratico, no que se refere a
avaliacdo da acidez em estabelecimentos agropecudrios. E sabido que
outros fatores, além da contagem de micro-organismos, alteram essa
relagdo, causando um efeito confundidor nesses testes de triagem
(FAGNANI et al., 2016). Abaixo, relatamos brevemente alguns destes
fatores.

A positividade do Teste do Alizarol nem sempre esta associado
ao leite acido, alguns fatores metabdlicos dos animais podem contribuir
para que este teste seja falho, entre eles, a Sindrome do Leite Anormal
(SILA) e o Leite Instavel Ndo Acido (LINA) e, por isso, dever-se-ia utilizar
outros testes com a mesma finalidade. Em multiplas ocasides, uma
amostra de leite positiva ao Teste do Alizarol tem um pH alto e/ou acidez
tituldvel baixa, sem que existam evidéncias que expliquem tal
comportamento, levando a penaliza¢Ges incorretas dos produtores, sem
gue o mesmo possa ao menos identificar o que estd acontecendo
(CEBALLO & HERNANDES, 2001).

A ocorréncia de leite sem acidez adquirida por multiplicacdo
microbiana, ou seja, com baixa contagem bacteriana, e que apresenta
resultado positivo no teste do Alizarol tem levado a rejeicdo de leite e
prejuizos significativos aos pecuaristas. O leite com alteragdes fisico-
quimicas que reage positivamente ao teste do Alizarol, sem estar acido
e/ou ser origindrio de vacas com mastite, € um problema pratico
gue acomete com frequéncia rebanhos leiteiros e/ou industrias lacteas
(PONCE, 1999).

Independente do leite estar normal ou acido, Fagnani et al.
(2016) nao verificaram relagdo entre pH, contagem bacteriana total e
acidez Dornic em amostras que apresentaram instabilidade alcodlica,
sem acidez adquirida. Ainda segundo estes autores, oscilagdes em alguns
componentes lacteos, como o balanco salino, lactose, ureia e calcio livre
podem estar relacionadas a estabilidade alcodlica. Isso faz com que
outras varidveis, além da acidez microbioldgica, influenciem a prova do
alcool/alizarol, podendo haver descarte desnecessario de leite cru, no




previsto em
regulamento
técnico de
identidade e
qualidade
especifico e ao
critério de
temperatura
estabelecido no
programa de
autocontrole do
estabelecimento;

fervura previstos
em regulamento
técnico de
identidade e
qualidade
especifico e ao
critério de
temperatura
estabelecido no
programa de
autocontrole do
estabelecimento

Incisos Il do Art
31 do CAPITULO
VIl do ANEXO |
Da PORTARIA N¢
39, DE 19 DE
ABRIL DE 2018

Incisos | do Art
32 do CAPITULO
VIl do ANEXO |
Da PORTARIA N@
39, DE 19 DE
ABRIL DE 2018

Il - teste do
Alcool/Alizarol na
concentragao
minima de 74%
v/v (setenta e
quatro por cento
volume/volume);

| - selecdo diaria do
leite, vasilhame por
vasilhame, através
do

teste do
Alcool/Alizarol na
concentragao
minima de 74% v/v
(setenta e

quatro por cento
volume/ volume); e

Il - teste do
Alcool/Alizarol na
concentragao
minima de 72%
v/v (setenta e dois
por cento
volume/volume);

| - selecdo didria do
leite, vasilhame por
vasilhame, através
do

teste do
Alcool/Alizarol na
concentragao
minima de 72%
v/v (setenta e dois
por cento
volume/volume);

momento da sua coleta ou recep¢do pela industria.

A concentragdo de cdlcio no leite, que pode ser afetada pela
genética, fase da lactacdao, alimentacdo, época do ano, entre outros,
também pode afetar o resultado obtido pelo Teste do Alizarol e
proporcionar resultados equivocados. Esta alteracao é conhecida a quase
um século, desde a década de 1930, e foi denominada de Sindrome de
Alteracdo do Leite (BARROS, 2001). Essas alteracGes sdo importantes,
pois, o seu aparecimento e desaparecimento espontaneos pode provocar
perdas econb6micas significativas para o produtor que estd sendo
submetido exclusivamente a este teste. Interessante mencionar,
especificamente neste caso, que os produtores que estdo produzindo
leite com maior teor de sdlidos totais, que é um produto que apresenta
maior rendimento industrial nos laticinios e que deveria ser melhor
remunerado, é justamente o mais sujeito a penalizacdo.

O Leite Instavel N3o Acido (LINA) caracteriza-se pela perda de
estabilidade da proteina, resultando na precipitacdo na prova do alcool
76 °GL sem, entretanto, haver acidez acima de 18 2D. O LINA é uma
alteracdo cujas causas ainda ndo estdo claramente definidas. Este
problema acomete rebanhos leiteiros alterando as propriedades fisico-
quimicas do leite, e pode provocar significativos prejuizos a cadeia
produtiva do leite. Uma das principais alteracGes decorridas deste
quadro é a perda da estabilidade da caseina frente a prova do alcool,
resultando em sua precipitacdo sem, entretanto, o leite estar acido.
Esses resultados levam a confusdes, pois o leite é erroneamente
interpretado como 4cido, penalizando o produtor sem que esse possa
identificar o que acontece no rebanho (MARQUES et al., 2007; BRASIL et
al. 2015).

Outro problema relatado frequentemente quanto ao uso do
Teste do Alizarol refere-se ao fato de ser um teste bastante subjetivo,
cuja interpretacao pelo avaliador pode ser divergente. Neste sentido,
Mielke et al. (2012) verificaram a influéncia de diferentes avaliadores na
obtencdo dos resultados para os testes de alcool alizarol e Dornic e
concluiram que existe a necessidade de trabalhos de pesquisa para
determinar a interferéncia do avaliador quanto a resposta aos testes,
como também do uso de novos testes ndo tdo subjetivos.




Conforme a contagem bacteriana total aumenta no leite, a
porcentagem de lactose ou o pH tendem a diminuir, porém nao
necessariamente juntos. Esse comportamento faz com que o teste do
alcool ndo seja um indicador confidvel para a qualidade do leite, devendo
ser aplicado sempre em conjunto com outras provas que auxiliem no
diagndstico de acidez bacteriana e/ou resisténcia térmica, como titulagdo
do 4cido latico, mensuracdo de pH e teste da fervura (FAGNANI et al.,
2016).

Desta forma, conclui-se, diante desta breve revisao bibliografica,
gue nem sempre a causa do resultado positivo ao Teste do Alizarol esta
associada com a alta acidez do leite ou alta contagem bacteriana total e
gue, portanto, outras medidas assessérias deveriam ser implementadas,
evitando que produtores venham a ser penalizados indevidamente.

A sugestdo é que ao invés de se aumentar a concentracdo da
solucdo de alizarol, o que consequentemente ira aumentar o porcentual
de erro, um segundo teste também seja realizado na fazenda, como o
teste da fervura do leite, que apresenta alta eficacia, praticidade e baixo
custo. A metodologia sugerida é adaptada de Silva (2007), onde 3 ml de
leite sdo colocados em uma proveta de vidro e com um Bico de Bunsen
portatil se elevava a temperatura até o ponto de fervura, sendo repetida
essa temperatura trés vezes por amostra, apés se observa se houve a
formacdo de grumos (Silva,1997). A formacdo de grumos confirma a
acidez do leite.
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Incisos Il do Art
31 do CAPITULO
VI do ANEXO |
Da PORTARIA Ne@
39, DE 19 DE
ABRIL DE 2018

Il - acidez titulavel;

Il - acidez titulavel
realizada por meio
do teste de Dornic
e confirmada com
peagametro

Embasamento técnico

O leite pode estar com valores acima de 18 ou abaixo de 14 graus Dornic
e estar com pH adequado, evidenciado que o Dornic, que é o teste de
eleicdo nos laticinios ndo é confidvel, sendo necessario a confirmacgdo do
resultado por outro teste. Por exemplo, quanto maior é o teor de
proteina do leite, maior é o valor da acidez Dornic, podendo ultrapassar
o valor de 18 e com o leite ndo estando realmente acido. Desta forma o
ideal é que a acidez seja confirmada por outro teste, antes de se
proceder o descarte do leite.
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